
Menú de

Primer Plato

Segundo Plato

Postre

Fin de Año

Crema de puerros, setas de invierno
y piñones salteados a la mantequilla noisette.

Filete de lenguado ligeramente ahumado al limonero
relleno de farsa de verduras de temporada y salsa Nantúa.

Entremet  de Chocolate Manjari  64% de Valrhona,
crema de pistachos y pasta kataifi.

PRECIO POR PERSONA 68€ (NO INCLUYE BEBIDAS)
PARA RESERVAS, LLAMAR AL +34 928 507 380

Orecchiettes  con crema de langostinos,
calabacín y espuma de Parmigiano Reggiano.

Lomo bajo madurado de vaca Jersey,
papas risoladas y sus pimientos asados al ajillo.

Aperitivo de bienvenida.

A ELEGIR UNO

R E S T A U R A N T E  P A R Q U E  R O M Á N T I C O

A ELEGIR UNO


